Betty Bossi

Cornflakes-Schoggi-Haufchen

Vor- und zubereiten:ca. 30 Min.

Stlick: 111 kcal, F8g,Kh8g,E1lg

Zutaten Zubereitung
flir 4 Personen
100 g Milchschokolade 1. Schokolade fein hacken, Butter in Stlicke schneiden, mit der
100 g dunkle Schokolade Schokolade in eine dinnwandige Schissel geben, Uber das nur
100 g Butter leicht siedende Wasserbad hangen, sie darf das Wasser nicht
0.5 Packli Vanillezucker berihren. Schokolade schmelzen, Vanillezucker beigeben, glatt

80 g Cornflakes ruhren.

2. Cornflakes daruntermischen. Masse mit 2 Teel6ffeln zu ca. 20
Haufchen auf ein mit Backpapier belegtes Blech setzen. Guetzli
kihl stellen, bis die Schokolade fest ist.

Ergibt: 20 Stick

Haltbarkeit: in einer Dose gut verschlossen im Kuhlschrank ca. 3
Tage.
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